DERMARIS

Focaccia Tomate mit Mozzarellakern
Focaccia Olive mit Mozzarellakern

FOCACCLO

Zubereitung

Backofen: Focaccia aus dem Beutel entnehmen und im haushaltsiiblichen,
vorgeheizten Backofen (Umluft: 180°C, Ober-/Unterhitze 200°C)

ca. 6-7 Minuten auf dem mit Backpapier ausgelegten Backblech/Rost
backen.
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Focaccia Tomate
Weizenkleingebick mit Mozzarellakern

Einzel-Gewicht: 125g
Gewicht/Beutel: 250g
Beutel/Karton: 12 Beutel
Karton/Palette: 96

Einzelartikelnr.:

12334

DERMARIS

Kartonartikelnr.:

68334

Fertigungsgrad: vorgebacken/gekiihlt 47260152 " 941590 260152 " 941385
Focaccia Olive
Weizenkleingebick mit Mozzarellakern

Einzelartikelnr.: Kartonartikelnr.:
Einzel-Gewicht: 125g 12335 68335
Gewicht/Beutel: 250g
Beutel/Karton: 12 Beutel
Ko VA0 [T
Fertigungsgrad: vorgebacken/gekiihlt 260152 " 941606 47260152 " 941392
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